ROSE

VINHO ROSADO 2021

FICHA TECNICA

IDENTIFICAGAO

Nome: Vinho rosado Quinta das Camélias 2021
Denominagao de Origem: D.0.C. Dao

Produtor: Jaime de Almeida Barros

FATORES DE QUALIDADE

Clima: Mediterraneo

Solo: Granitico

Altitude: 400 m

Casta: Touriga Nacional e Jaen

TECNOLOGIA ENOLOGICA

Tipo: Classica de bica aberta com decantacao

Fermentagdo: Com temperatura controlada até aos 15 © C. durante 3
semanas

PARAMETROS ANALITICOS
Teor alcoélico: 12,4% v/v
Acidez volatil: 0,22 g/L
Acidez Total: 5,58 g/L
Extrato seco total: 19,0 g/L
Agucares redutores: 0,5 g/L
pH: 3,3

PROVA ORGANOLEPTICA

Aspeto: Cristalino

Cor: Apresenta a cor rosado salmao

Aroma: Muito complexo e aprimorado, revelando notas de ameixa e
frutos silvestres.

Sabor: Leve e fresco. Demonstra-se com volume bem desenhado,
muito equilibrado e harmonioso.

APTIDOES

Deve ser servido a 10°-12 © a acompanhar pratos de peixe, mariscos
e carnes brancas ou simplesmente em bons momentos de convivio.
E um vinho que podera ser guardado por mais 3 anos

QUANTIDADE
4.000 garrafas

ENOLOGO
Joao Oliveira
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