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Colheita | Vintage Year
2023

Teor Alcoólico | Alcohol Content
13,3% Vol.

Castas | Grape Varieties
Petit Verdot

Idade da Vinha | Vineyard age
-

PH
3,16

Acidez Total | Total Acidity
7,2 g/l 

Açúcar Residual | Residual sugar
0,3 g/l 

Produção | Production
5 000 garrafas  | 5 000 bottles

Vinho Rosé | Rosé Wine

Solo | Soil 
-

Vinificação | Vinification 
Vindima durante a 4ª semana de Agosto. Após sangria teve 
fermentação em pequena cuba de inox de pequena 
capacidade à temperatura de 15°C durante 16 dias.
Harvest during the 4th week of August. After bleeding, it 
fermented in small stainless steel vats at a temperature of 
15°C for 16 days.

Estágio | Aging
In vat for 3 months and in bottle for 2 months.
In vat for 3 months and in bottle for 2 months.

Notas de Prova | Tasting Notes 
Cor rosada brilhante. O aroma revela grande frescura com 
toques florais e frutos silvestres. Na boca apresenta a fruta 
vermelha expressiva e frescura graças à boa acidez que lhe 
prolonga o final.
Bright pink color. The aroma shows great freshness with 
hints of flowers and wild berries. On the palate it shows 
expressive red fruit and freshness thanks to the good acidity 
that prolongs the finish.

Acompanhamento | Accompaniment
Pratos de peixe, marisco, saladas e carnes brancas. Deverá 
ser servido à temperatura de 8°C. 
Fish dishes, seafood, salads and white meats. It should be 
served at a temperature of 8°C.

750ML


