Espumante Vinho Verde Branco

I. Enquadramento Viticola
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Regido de producéo — Sub-regido do
Lima.

Geologia do solo — Origem granitica,
profundo, pobre em matéria organica
e de reaccdao ligeiramente 4cida.

Vinificacéo

. Prensagem de uvas inteiras em

prensa pneumatica (baixa pressao).

. Eliminag&o do mosto dos apertos

finais.

. Flotacéo a frio do mosto durante 24

horas.

. Fermentacéo a baixa temperatura 12

— 15°C durante 12 a 15dias.

. Estagio do vinho base durante 6

meses em cuba de inox a
temperatura controlada.

. Engarrafamento
. Engarrafamento segundo o método

classico para espumante.

. Estagio durante 9 meses em garrafa

antes do degorgement.

. Estagio durante 1 ano em garrafa

apbs o degorgement.

Caracteristicas Diferenciadoras

. Produzido na regido do Vale do Lima,

onde a casta Loureiro esta
perfeitamente adaptada.

. “Finesse”, elegancia e finura sdo os

atributos deste espumante Bruto.
Adaptacéo perfeita para gastronomia.

IV.Producéo

1.

Aprox. Garrafas: 9000 / ano.

Quinta da Cesta,
Unipessoal. Lda Lugar da
Cesta — Oleiros
4980-508 Oleiros PTB
Telefone; 258 454 348
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